Herbstliche Wild-Spezialitéiten

Unser Kiichenchef kauft ganze Schweizer-Rehe, welche von Kopf bis Fuss verwertet werden.

Vorspeisen

Kirbissuppe mit Kiirbiskernen und Kirbisol
Soupe de potiron aux graines de courge

Nisslisalat mit Ei, Speck und Croutons
Salade de doucette avec ceuf, lardons et crodtons

«Rehleckereien» Uberbacken mit getriffeltem Kartoffelpliree
Délices de chevreuil gratinés avec purée de pommes de terre truffée

marinierter Klrbissalat | Preiselbeer Piree | Kirbiskerne | Hausdressing
Salade de potiron mariné purée d'airelles | graines de potiron | vinaigrette maison
mit Rehleber - avec foie de chevreuil

Hauptgdnge

Schweizer-Rehpfeffer «Jager-Art» | Spatzli | Herbstgemiise
Civet de chevreuil "facon chasseur" | spétzli | légumes d’automne

Schweizer Reh- Schmorbraten | Spatzli | Herbstgemise
Réti de chevreuil suisse braisé | spdétzli | légumes d’automne

Schweizer Rehleber | Trockenfrichte- Pistaziensauce | Spatzli | Herbstgemiise

Fr.12.50

Fr. 16.50

Fr.17.50

Fr. 13.50

Fr. 18.50

Fr.37.00

Fr.39.00

Fr. 40.00

Foie de chevreuil | sauce aux fruits secs et aux pistaches | spdtzli | Iégumes d’‘automne

Schweizer Hirschgeschnetzeltes | Waldpilzrahmsauce | Spatzli | Herbstgemuse

Fr.43.00

Emincé de cerf | sauce & la créme aux champignons des bois | spétzli | [égumes d’automne

Schweizer Rehschnitzel | Steinpilzrahmsauce | Spatzli | Herbstgemise

Escalopes de chevreuil | sauce a la créeme aux cepes | spdtzli | légumes d’automne

vegetarischer Hauptgang

Vegetarischer Wild-Teller | Spatzli | Herbstgemuse | Waldpilzsauce
Assiette de gibier végétarienne | spdtzli | légumes d'automne

Fr. 45.00

Fr. 36.00
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marinierter Kirbissalat
garniert mit Preiselbeer Piiree und Kiirbiskernen an seinem Hausdressing
Salade de potiron mariné
agrémentée d'une purée d'airelles et de graines de potiron, accompagnée de la
vinaigrette maison
* %k %
« Rehleckereien » liberbacken mit getriiffeltem Kartoffelpiiree
Délices de chevreuil gratinés avec purée de pommes de terre truffée
x* %k %k
Schweizer Rehschnitzel
serviert mit Steunpilzsauce
Herbstgemiise und Spétzli

Escalopes de chevreuil
avec spdtzli et légumes d'automne

Menupreis: Fr. 71.-

Weinempfehlung
Merlot « Artu » Baron de Ley Reserva
Tessin, Cantina Cavaliere, 2023 Spanien, Rioja-Mendavia, 2020
100% Merlot 100% Tempranillo

Flasche 7.5 dl 58.00 CHF 1dl 7.70 CHF Flasche 7.5 dl 49.00 CHF 1dl 7.00 CHF



