Seeldander Spargelkarte
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@ Spargelmenu

Spargelcremesuppe mit Morcheln
% %k %k

\ weisser und griiner Spargel
auf Blattsalatbouquet mit Tomatenvinaigrette

6
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Schweizer Saiblingsfilet mit weissen Spargeln,
Barlauchsauce und Salzkartoffeln

Spargel-Vorspeisen
Spargelcremesuppe mit Morcheln
Fr. 13.50

weisser und griner Spargel
auf Blattsalatbouquet mit Tomatenvinaigrette

Fr. 16.00

e >

Spargel-Hauptgange

Spargelrisotto mit Barlauch und Nissen

Fr.32.00
\ Portion weisse Spargeln mit Sauce Hollandaise und Salzkartoffeln (300g)
?.\ ,’,,. ¢ ' . Fr. 32.00
2y n weisse Spargeln, (300g) Sauce Hollandaise mit Seeldnder «Buurehamme»
Fr. 38.00
', griine Spargeln mit gerduchertem Lachs, Tomatenvinaigrette
s ). s Fr. 38.50
’ 4 %e_i_zer Saiblingsfilet mit weissen Spargeln, Barlauchsauce und Salzkartoffeln
’ Fr. 44.00 __
’ Entenbrust auf Susskartoffelpliree mit zweierlei Spargeln |
Fr. 45.00

Preise inkl. 8.1% MwsSt. / Entenbrust: Frankreich / Schweizer Spargeln




Cartes des asperges
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Menu de printemps

Soupe crémeuse d’asperges aux morilles
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Asperges blanches et vertes
sur un bouquet de salade avec vinaigrette aux tomates
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Filet d’'omble chevalier suisse, avec asperges blances,

sauce a l'ail des ours et pommes de terre salées

. 68.00
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Entrees
Soupe crémeuse d’asperges aux morilles
Fr. 13.50

Asperges blanches et vertes
sur un bouquet de salade avec vinaigrette aux tomates

Fr. 16.00
Plats principaux

Risotto aux asperges a’l ail des ours et noix
Fr.32.00
Portion d’asperges blanches 300g avec sauce hollandaise et pommes de terre salées

Fr.32.00

Fr. 38.00
Asperges vertes avec saumon fumé et vinaigrette aux tomates

Fr. 38.50

et pommes de terre salées
Fr. 44.00

Poitrine de canard sur purée de patates douces
avec deux sortes d’asperges

Fr. 45.00

Prix incl. 8.1% TVA / canard : France / Asperges Suisse



